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DELIZIE DI PARMA 17
Prosciutto Crudo di Parma, Salame di Felino

e scaglie di Parmigiano-Reggiano

PARMA DELICACIES

Prosciutto Crudo di Parma , Salame di Felino

and Parmigiano Reggiano flakes

FLAN DI PARMIGIANO REGGIANO 12
Al FUNGHI PORCINI

FLAN OF PARMIGIANO REGGIANO

AND PORCINI MUSHROOMS

SAUTE DI COZZE E VONGOLE ALLA MEDITERRANEA 14
MEDITERRANEAN-STYLE SAUTE

OF MUSSELS AND CLAMS

SUFFLE DI ZUCCA, CURCUMA E RICOTTA 13
in crema di amaretto e taleggio

PUMPKIN, TURMERIC AND RICOTTA CHEESE SOUFFLE
with amaretto and taleggio cheese cream

TARTARE DI MANZO ALLIRLANDESE 14
worcestershire, tabasco, capperi, acciughe e pepe nero
IRISH STYLE BEEF TARTARE

Worcestershire sauce, tabasco, capers,
anchovies and black pepper

SAVARIN DI RISO Al PORCINI 15
in cupola di Prosciutto Crudo di Parma

RICE SAVARIN WITH PORCINI MUSHROOMS

wrapped dome of Prosciutto Crudo di Parma

TORTELLI DELLA TRADIZIONE 16
TRADITIONAL RAVIOLI
TAGLIOLINO ALLA BARBABIETOLA 15

su crema di zucca, guanciale e burro alla liquirizia
TAGLIOLINI WITH BEETROOT
on pumpkin cream, bacon and liquorice butter

GNOCCHI DI PATATE AL CACAO 15
RAGU DI CINGHIALE E PECORINO ROMANO

POTATO COCOA GNOCCHI,

WILD BOAR RAGOUT AND ROMAN PECORINO
TAGLIOLINO AL NERO DI SEPPIA 17

con trota e burro mantecato al finocchietto
SQUID INK TAGLIOLINI
with trout and fennel butte

GALLETTO IN TRANCIO con /a sua salsa b.b.q 16
SLICED COCKEREL and its B.B.Q sauce

ENTRECOTE DI MANZO AL ROSMARINO 22
ENTRECOTE OF BEEF WITH ROSEMARY

PANCIA DI VITELLO ALLA GRIGLIA 20

spuma di senape e mostarda di mandarino selvatico
GRILLED VEAL BELLY
mustard foam and wild mandarin mustard

FILETTO DI MAIALE 17
con impanatura alla torinese in salsa al falso pepe

FILLET OF PORK

with Turin-style breading in a false pepper sauce

RANA PESCATRICE IN LARDELLO 16
su crema di scamorza e broccolo al peperoncino
MONKFISH IN LARD

on cream of scamorza cheese and red pepper broccoli

SIMIL-VETRO ALLO ZABAIONE 6
E CROCCANTE AL CACAO
EGGNOG AND COCOA CRISPY DESSERT

TIRAMISU DELLA TRADIZIONE 6
TRADITIONAL TIRAMISU

BAVARESE AL GIANDUIA E LAMPONI 6
GIANDUJA AND RASPBERRY BAVAROIS

TORTA DI MELE TIEPIDA IN CREMA DI LATTE 6
WARM APPLE PIE IN MILK CREAM

CROSTATA DEL GIORNO dalla nostra pasticceria 6
TART OF THE DAY from our pastry shop

DISPONIBILE SU RICHIESTA: kids menu, proposte gluten free e lista allergeni COPERTO coveR cHARGE : €2.00
AVAILABLE ON REQUEST: kids menu, gluten free dishes and allergen list ACQUA miNERAL WATER :€3.50
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Prosecco Di Valdobbiadene Extra Dry Valdo 20
Franciacorta Saten Sanseve Monte Rossa 35
Franciacorta Alma Cuve'e Bellavista 45
Champagne Brut Laurent Perrier 65
Lambrusco Giuseppe Verdi “Cantine Ceci” Parma 15
Nero Di Lambrusco Otello “Cantine Ceci” Parma 20
Cabernet Sauvignon Monteleone 18
"Albinea Canali” Reggio Emilia

Sangiovese Di Romagna Doc 18

Crete di Lamone Forli

Pinot Grigio Itg Alturis Friuli 17
Chardonnay San Michele Appiano Alto Adige 16
Vermentino Etichetta Bianca Lunae Bosoni Liguria 15
Falanghina Dop La Guardiense Campania 16
Corvo Bianco Duca Di Salaparuta Sicilia 13
Merlot Itg Alturis Friuli Venezia Giulia 14
Cabernet Doc San Michele Appiano Trentino Alto Adige 18
Chianti Monrosso Castello Di Monsanto Toscana 18
Chianti Classico Gallo Nero Docg Castellare Toscana 24
Morellino Di Scansano Mentore 16
Fattoria Mantelassi Toscana

Rosso Di Montepulciano La Calanonica Alto Adige 22
Vino Nobile Di Montepulciano Docg 30

Cantine Di Montalcino Toscana
Nero D'avola Cusumano Sicilia 16




